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Brussel, 04/06/2012
PERSBERICHT

De Europese voedingsindustrie reduceert acrylamide in voeding
FoodDrinkEurope, de Europese koepelfederatie van de Voedingsindustrie, publiceert vandaag herziene versies van vijf brochures met aanbevelingen om de vorming van acrylamide in voedingswaren te voorkomen.

FoodDrinkEurope stelde deze brochures samen in samenwerking met de Europese Commissie en de nationale bevoegde instanties.

De brochures richten zich specifiek naar vijf voedingssectoren:
· Koekjes; 
· Bakkerijproducten; 

· Ontbijtgranen;
· Chips
· Frieten.
De brochures zijn beschikbaar op de websites
 van FoodDrinkEurope en van de Europese Commissie. 

De brochure updates omvatten:

· Informatie m.b.t. het ‘ALARA‘ principe (‘as low as reasonably achievable’) voor de aanwezigheid van acrylamide in voeding;

· Een verbeterde structuur en gebruiksvriendelijkheid;

· Een introductie tot de reductietools die op industriële schaal hun efficiëntie bewezen hebben.
De brochures werden voor het eerst verspreid in 2007 en richtten zich specifiek tot de KMO’s uit de Voedingssector. Dit is belangrijk omdat de Europese KMO’s niet over de middelen beschikken om toegang te verkrijgen tot de recentste onderzoeksresultaten. Met deze brochures beschikken de kleinere producenten dus over de recentste kennis en instrumenten om het acrylamidepeil in hun producten – indien nodig - te reduceren en waar nodig de productieprocessen aan te passen.
Met betrekking tot de herziene versies van de brochures stelt de voorzitter of FoodDrinkEurope, Jesús Serafín Pérez,  : “Deze ondersteuning door FoodDrinkEurope is essentieel om onze leden te helpen de vorming van acrylamide tijdens hun productieprocessen te verminderen. Al in 2003 startten wij een groep van experten voor gezamenlijk onderzoek en informatieverspreiding over hoe de aanwezigheid van acrylamide in voedingswaren te reduceren. Deze groep ontwierp de ’Acrylamide Toolbox’
, het hulpmiddel bij uitstek voor operatoren op zoek naar de recentste ontwikkelingen noodzakelijk voor de vermindering van acrylamide in voeding. Onze Toolbox kreeg zopas een update en zal blijven mee evolueren met de wetenschap”.
Verschillende betrokken sectorfederaties, waaronder ook Belgische, organiseerden de afgelopen maanden opleidingen om de bedrijven uit hun sector vertrouwd te maken met de acrylamidethematiek, en de acrylamide Toolbox. Enkele bedrijven kwamen getuigen over de maatregelen die zij met succes toegepast hebben. 

De Codex Alimentarius refereert naar de Toolbox in zijn “Code of Practice for the Reduction of Acrylamide in Foods” (CAC/RCP 67-2009)
.
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� � HYPERLINK "http://www.fooddrinkeurope.eu/publication/fooddrinkeurope-acrylamide-pamphlets" �http://www.fooddrinkeurope.eu/publication/fooddrinkeurope-acrylamide-pamphlets� 


� � HYPERLINK "http://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/publications_documents/Toolboxfinal260911.pdf" �http://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/publications_documents/Toolboxfinal260911.pdf� 





� � HYPERLINK "http://www.codexalimentarius.org/standards/list-of-standards/en/?provide=standards&orderField=fullReference&sort=asc&num1=CAC/RCP" �http://www.codexalimentarius.org/standards/list-of-standards/en/?provide=standards&orderField=fullReference&sort=asc&num1=CAC/RCP�








FEVIA VERTEGENWOORDIGT

· werkgelegenheid (2010):
88.639
· aantal werkgevers (2010):
5.034
· omzet (2010):
38.943 mio €
· toegevoegde waarde (2010):
6.860 mio €
· export (2010):
17.846 mio €
· Import (2010) :                                                            13.650 mio €
· Investeringen (2010)                                                   1.003 mio €

