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1. Joodse wetten 
wat mag gegeten worden? 
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Wat mag gegeten worden? 

 Vlees 

 Hoefdieren, gespleten hoeven  meat 

 Geen roofdieren, insecten, dierlijk vet, varkens 

 

 Melk 

 Enkel van koshere dieren 

 Alle afgeleide producten  dairy 

 

 Neutrale producten : parve/pareve 

 Fruit, groenten, granen  insecten en maden 

 Eieren 

 

 Vis 

 Met vinnen + schubben  fish 
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Wat mag gegeten worden? 

 Dranken 

 Wijn 

 Druivensap 

 Cognac 

 onder supervisie! 

 

 Speciale producten 

 Cholov israël 

 Passover 
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2.Productie-omgeving 

Kosher 
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2.1. Basisregels op fabrieksniveau 

 Alles is kosher en parve of dairy of meat 

 

 Gemengd 

 “parve” en “dairy” 

 “kosher” en “non-kosher” 

 “passover” 

  

  Aparte grondstofnummers 

 Parve 

 NKP 

 D 

 NKD 

 KDE 
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2.2 Machinepark 

 Gedediceerd 

 Parve 

 Dairy 

 P 

 

 Gemengd 

 Parve 

 Dairy 

 NKP 

 NKD 

 P 

 

  Non-kosher 

 Niet toegelaten in de fabriek 
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2.3 Grondstoffen en leveranciers 

 Voor alle grondstoffen een “aanvaardbaar” kosher-certificaat 

 Zoniet: bezoek door rabbi 

 MOZARELLA 

 

 7 categorieën van grondstoffen 
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2.4 Interactie proces-grondstof 

 Melk op parve-lijn 

 degradatie naar “dairy” 

 

 Niet-koshere weipoeder 

 kleur- en smaakstoffen 

 veranderen de status van de lijn niet 

 producten hiermee gemaakt zijn nooit kosher 

 

 Plantaardige vetten 

 een non-kosher vet maakt de lijn “non-kosher” – is niet altijd correct! 
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2.5 Kuisregels 

Van grondstof tot en met eindproduct! 

 

1. Spoelen 

 van NKD naar KD 

 van parve naar P 

 

2. Droogreinigen 

 temperatuurafhankelijk 

 

3. Kosheriseren 

 nieuw of tweedehands materiaal 

 upgrade van non-kosher naar kosher 

 upgrade van dairy naar parve 
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2.5 Kuisregels 

Upgrade van dairy naar parve 

 

 volledig reinigen 

 

 15 minuten met kokend water 

 

 bunsenbrander 

 

 24 uur stilstand is vereist 
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3.Toezicht bij kosher 
producties 

Kosher 
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3. Toezicht bij kosher producties 

 Onnodig 

 indien gans jaar kosher: dairy + parve 

 Wel maandelijks bezoek 

 

 Altijd nodig 

 Kosherisering van machines, vloeibaar transport parve 

 Passover, cholov productie 

 

 “Campagnes” 
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4.Kosher organisaties 

Kosher 
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4. Kosher organisaties 

Europa 

USA 

Israël 

 

 Issues 

 Wederzijdse erkenning 

 Kost 

 Kennis van de regels 

 Supervisie 

 

 Geen 2 rabbinaten in 1 fabriek 
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1. Islam-wetten 

Halal 
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1. Wat is verboden? 

Islam-wetten 

 

 Varkensvlees in al zijn vormen en afgeleiden 

 

 Dieren niet geslacht volgens de Islam-vereisten 

 

 Prooi-eters en prooidieren 

 

 Bloed en zijn bijproducten 

 

 Alcohol en afgeleiden (sauzen, ...) 

 

 Alle producten die hiermee gecontamineerd zijn 
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2.Productie-omgeving 

Halal 
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2. Productie-omgeving 

 9 categorieën van grondstoffen 

 

 

 

 

 Reinigen met water is voldoende 

 

 Alcohol kan gebruikt worden voor desinfectie van machines en 
handen 
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3.Toezicht bij halal producties 

Halal 
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3. Toezicht bij halal producties 

 Geen 

 

 Audits van grondstoffen en certificaten  on site 
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4.Ervaringen met halal 

Halal 
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4. Ervaringen met halal 

 Arabische landen 

 Statement is OK 

 of indien kosher  OK 

 

 Import Indonesië 

 Halal Germany 

 Hele fabriek, alle grondstoffen, alle lijnen moeten goedgekeurd zijn 
(ook voor slechts enkele producten) 

 

 JAKIM (Maleisië) 

 Discriminatie 

 Jakim enkel erkend voor producten uit Singapore 

 

 MUI Indonesia 

 Stopgezet wegens complexiteit 
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4. Ervaringen met halal 

 Import Indonesië (vervolg) 

 Eurohalal 

 

 Halal Nederland 

 Erg complex en duur 

 

 NFCE 

 Wederzijdse erkenning door JAKIM, MUIS, MUI 
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5. Issues 

Halal 



24 mei 2012 Kosher - Halal 

5. Issues 

 Wederzijdse erkenning 

 

 Aanbeveling 

 Werken met organisaties die 

 wereldwijd werken 

 elkaar wederzijds erkennen 
HFCE, IFAWCA, MUI, JAKIM, MUIS 
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