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Cher lecteur,

Il y a cing ans, nous nous sommes posé une question simple,
mais essentielle : « Que mangerons-nous demain ? »

De cette réflexion est né un voyage collectif vers un systeme alimentaire
plus durable, plus juste et plus résilient. Un systéme dont les générations
futures pourront également bénéficier.

Depuis, nous avons franchi d’'importantes étapes aux cétés de nos
entreprises et partenaires : nous avons continué a investir dans des
productions plus durables, dans un mode de vie plus sain, dans des
solutions innovantes et dans les talents qui donnent vie & nos produits.

Aujourd’hui, nous poursuivons ce chemin avec la méme conviction:
alimentation et durabilité doivent avancer ensemble.

Alors, engageons-nous, ensemble, a nourrir 'avenir !

Avec confiance, dans le respect de la planeéte, en cultivant les talents
et en créant de la valeur pour tous.

Nathalie
Guillaume
Présidente




La roadmap de développement
durable 2026-2030

Notre nouvelle roadmap traduit 'ambition collective du secteur alimentaire belge:
continuer & construire un systéme alimentaire durable. C’est un outil évolutif,
un document vivant qui nous servira de boussole pour les années a venir.

Elle s’appuie sur 4 piliers et 21 objectifs concrets. Elle guide nos choix, renforce la
collaboration au sein de notre secteur et avec nos partenaires, et met 'ensemble
du systeme en mouvement. Pour chaque objectif, nous avons défini

des indicateurs clairs ainsi que des actions permettant de mesurer les progrés

et de rendre les résultats tangibles.

Pour nos entreprises, quelle que soit leur taille, elle constitue une base solide
pour affiner leur stratégie et leurs priorités, mesurer leurs progres et croitre
durablement - en harmonie avec les citoyens, la société et la planéte.

Pour nos partenaires, cette roadmap est le reflet de notre engagement. Un
engagement que nous souhaitons partager avec nos partenaires de la chaine, les
autorités publiques, les institutions financiéres et 'ensemble de la société, afin de
construire ensemble un systéme alimentaire au service des citoyens, de la société
et de la planéte, aujourd’hui et pour les générations futures.

Les ingrédients de notre réussite

La force de notre roadmap de développement durable repose sur

la collaboration entre tous les acteurs de l'industrie alimentaire.

Pour la faire évoluer, nous avons engagé un dialogue ouvert et constructif avec
nos membres, nos partenaires issus du monde agricole et de la distribution, des
experts académiques, les autorités publiques ainsi que des représentants d’'ONG.

Notre démarche s’appuie sur une analyse de double matérialité, pierre angulaire
du reporting en matiére de durabilité tel que défini par la Corporate Sustainability
Reporting Directive (CSRD). Cette analyse ne s’est pas limitée & évaluer

les impacts positifs et négatifs de nos activités sur la société : elle a également
permis d’identifier les évolutions constituant des risques ou des opportunités pour
notre secteur.

Chaque année, nous partagerons nos résultats tout comme nos réussites et défis.

Que I'ensemble de I'industrie alimentaire belge élabore, pour la deuxieme fois,
une roadmap commune est en soi unique en Europe. Cela illustre la force de
I'engagement collectif et montre tout ce qu’un secteur peut accomplir lorsqu’il
choisit de porter lui-méme le changement durable.



Chaque jour, nous préparons
des aliments et des boissons
sars, savoureux et de grande
qualité, fruits de notre savoir-
faire belge.
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Nous réinventons nos modes
de production pour réduire
nos émissions de gaz & effet
de serre, renforcer la circularité
des emballages, gérer I'eau
et I'’énergie de maniére
responsable, et limiter les pertes
. alimentaires.
Notre ambition:
contribuer activement
aux objectifs climatiques
et environnementaux.
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STIMULER
DES CARRIERES
D’AVENIR
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Donner a plus
de jeunes le golt
d’un avenir dans
I'alimentation.
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Cap sur le zéro accident,
grdce a une solide
culture de la sécurité.

Derriéere chaque produit

se trouvent des food heroes
passionnés.

Nous voulons qu'’ils puissent
s’épanouir, se former et évoluer
dans un environnement sr,
motivant et inclusif.

En valorisant les talents, les
compétences et les idées, nous
faisons de notre secteur un lieu
d’avenir ou il fait bon travailler.

1 Développer
e les talents




Un approvisionnement
de plus en plus local,
depuis la Belgique

et nos pays voisins.

Nous travaillons main dans

la main avec nos partenaires,
du champ & l'assiette, dans

un esprit d’équité et de respect.
Nous développons des filieres
locales et durables, tout en aidant
nos entreprises a préserver leur
performance économique pour
investir et innover. En renforgant
la résilience de notre chaine
alimentaire, nous contribuons

a un entrepreneuriat durable
qui bénéficie a tous.

Encore plus d’entreprises
alimentaires engagées
aux cotés

des agriculteurs.



Vous souhaitez

Avec notre nouvelle roadmap 2026-2030, nous unissons nos forces pour
amplifier 'impact positif de tout le secteur alimentaire.

Visitez notre site www.quemangeronsnousdemain.be pour découvrir

comment vous pouvez contribuer & nos objectifs concrets, explorer les
initiatives des entreprises alimentaires déja engagées et voir comment,
ensemble, nous pouvons aller plus loin.

Les résultats de nos actions ainsi que ceux de la roadmap précédente
seront également disponibles.

En tant que membre de Feviaq, vous bénéficiez également d’un acces
exclusif & de nombreux outils pratiques, événements et conseils
de nos experts qui vous aideront dans votre démarche.

Prét a répondre a la question : « Que mangerons-nous demain ? »

Fevia, partenaire
du secteur pour

un systéme
alimentaire durable

Fédération des entreprises alimentaires belges
14 Rue de la Science
1040 Bruxelles
info@fevia.be
@ Fevia, the federation of the Belgian food industry

feed.be

Small country. Great food.

www.food.be
info@food.be
@ food.be



