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Brussel, 18 mei 2018
Betreft: Opleiding FOOD SAFETY MODERNIZATION ACT (FSMA) – Preventive Controls for Human Food
Beste,

De Food Safety Modernization Act (afgekort FSMA) heeft tot doel de veiligheid van levensmiddelen in de VS te waarborgen. De FSMA regelgeving is van toepassing voor alle bedrijven die levensmiddelen exporteren naar de VS.

De FSMA wordt stapsgewijs ingevoerd. Voor grote bedrijven met meer dan 500 werknemers is de ingangsdatum 19/09/2016. Voor bedrijven met minder dan 500 werknemers is dat 18/09/2017. Zeer kleine bedrijven met een omzet minder dan 1 miljoen dollar krijgen tijd tot 17/09/2018.

Teneinde tegemoet te komen aan de FSMA richtlijnen, dient u enerzijds uw voedselveiligheids- en kwaliteitszorgsysteem aan te passen aan de FSMA, namelijk het opstellen van een Food Safety Plan in al zijn aspecten zoals voorgeschreven door de wetgeving; én geldt anderzijds de verplichting dat uw organisatie moet beschikken over een PCQI (Preventive Controls Qualified Individual). Er zijn een aantal verantwoordelijkheden die volgens de “Preventive Controls for Human Food Regulation” moeten uitgevoerd worden door de PCQI; deze omvatten: 1) voorbereiden van het Food Safety Plan, 2) validatie van de Preventive Controls, 3) records review en 4) heranalyse van het Food Safety Plan.

In deze opleiding gaat de lesgever dieper in op de FSMA regelgeving en krijgt u een inzicht in de FSMA-/FDA- terminologie en de ‘Preventive Controls for Human Food’.

U weet welke aanpassingen nodig zullen zijn om uw voedselveiligheids- en kwaliteitszorgsysteem aan te passen aan de FSMA. U leert met andere woorden hoe een Food Safety Plan dient opgesteld te worden (en waar HACCP en GMP te situeren is als onderdeel van dit Plan), welk type preventieve controles nodig zijn, welke de vereisten zijn voor de registraties, hoe correctieve maatregelen moeten vastgelegd worden (incl. het onderscheid tussen correcties en correctieve maatregelen) en tot slot wat de vereisten zijn voor het Recall Plan zoals voorgeschreven in de FSMA.

Belangrijke voetnoot:

deze 1-dag opleiding kan niet gelijk geschakeld worden aan de zogenaamde ‘standardized curriculum’ recognized by FDA. Deze opleiding belicht wél de meeste aspecten ervan. Echter: om een officieel PCQI-certificaat te bekomen (uitgereikt door FSPCA) dient een door de FDA goedgekeurde opleiding (minimum 2,5 dagen) gevolgd te worden.

Wél geldt: in deze opleiding worden wél de meeste aspecten uit het officiële curriculum belicht, zodat u perfect in staat bent om de PCQI te ondersteunen, de nodige support te bieden bijvoorbeeld als lid van het Food Safety Team.

Er is voldoende tijd en ruimte ingebouwd voor vraagstelling en interactie.
PRAKTISCHE INFORMATIE

I. Locatie en data: 

Van der Valk Hotel Nazareth

E17 richting Kortrijk

18/09/2018: start om 9u – einde om 17h

Een sandwichlunch wordt voorzien

II. Kostprijs opleiding: 

Het tarief van de opleiding is bepaald als volgt: 

· Tarief leden van Belgapom/ Fresh Trade Belgium/ Vegebe: € 300 + 21 % BTW

· Tarief niet leden: € 400  + 21 % BTW

Alimento komt tussen voor PC 118-220 bedrijven voor € 130 pp (€ 65 per halve dag) met een maximum van 3 personen per bedrijf (of bedrijvengroep). Alimento stort rechtstreeks aan het bedrijf. De bedrijven hoeven geen actie te ondernemen. Ze worden gecontacteerd door Alimento

Voor de andere bedrijven: Dankzij de Q-for erkenning van FVPHouse kunnen de Vlaamse bedrijven een deel van dit bedrag recupereren via de KMO-portefeuille. U kunt alles nalezen op de website www.vlaio.be of informatie vragen bij Christa D’Haese (Christa.Dhaese@fvphouse.be)

Inschrijven voor de opleiding kunt u doen door bijgevoegde formulieren ingevuld terug te bezorgen ten laatste 1 september 2018 aan het secretariaat van FVPHouse via e-mail Christa.Dhaese@fvphouse.be
Voor verdere vragen kan u ook contact nemen met het secretariaat (Nele Cattoor) via e-mail: nele@fvphouse.be
Wij hopen alvast met deze opleiding onze bedrijven de nodige ondersteuning te bieden,

Met vriendelijke groeten, 

Namens FVPHouse
INSCHRIJVINGSFORMULIER OPLEIDING FSMA 18/09/2018
Gelieve het inschrijvingsformulier terug te bezorgen op het secretariaat van FVPHouse via Christa.Dhaese@fvphouse.be
Mevrouw/ Mijnheer …………………………………………………………………………….

En collega: ……………………………………………………………….…………………………

Van het bedrijf ………………………………………………………….…………………………

Adres ………………………………………………………………………..…..……………………

……………………………………………………………………………………..……………………..

BTW-nummer : ………………………………… E-mail: ………………..…………………….

Telefoon: ……………………………………….. Fax: ……………………….…………………...

Schrijft zich in voor de opleiding FSMA
Tarief : (aanduiden wat past):
0. leden:  € 300 + BTW
0. Niet leden € 400 + BTW
De betaling van deze opleiding wordt geregeld via factuur en dient betaald te worden voor de aanvang van de opleiding. Bij annulering van uw inschrijving na 1 september 2018 wordt het inschrijvingsgeld niet terugbetaald.

De factuur wordt u overgemaakt nadat u dit inschrijvingsformulier voor de opleiding aan het secretariaat hebt overgemaakt.
De opleiding kan pas doorgaan wanneer 12 cursisten ingeschreven zijn.
DATUM: 







HANDTEKENING:
